
チーズクッキー

★今月の給食の新メニューです★

レシピを紹介します

《材料》 10枚分

小麦粉・・・150g ベーキングパウダー・・・2ｇ

砂糖・・・60ｇ 粉チーズ・・・40ｇ

バター・・・80ｇ 牛乳・・・35ｃｃ

①小麦粉・ベーキングパウダー・砂糖を合わせてふるい、

粉チーズと混ぜ合わせておく。

②バターは湯せんで溶かしておく。

③①に②・牛乳を入れ粉っぽさがなくなるまで混ぜ合わ

せる。

④③を食べやすい大きさに丸めて平らにし、180℃に熱

してオーブンで15分程度焼く。

《作り方》


