
　今
月
は
美
味
塩
っ
胡
な
ど
の
調
味
料
を
作
っ
て
い
る
黒

田
三
郎
さ
ん
を
取
材
し
ま
し
た
。

衛
隊
を
退
職
後
、
市
内
で
塩
こ
し
ょ
う
作
り
を
始

め
た
黒
田
さ
ん
。
き
っ
か
け
は
「
野
次
馬
」
と
い

う
名
で
商
品
を
作
っ
て
い
る
友
人
に
塩
こ
し
ょ
う
を
も

ら
っ
た
こ
と
で
し
た
。
そ
れ
か
ら
「
野
次
馬
」
を
継
承
。

原
料
の
仕
入
れ
先
か
ら
、
素
材
の
良
さ
、
配
分
、
製
法
、

す
べ
て
に
こ
だ
わ
っ
て
で
き
た
商
品
は
、
市
内
外
の
ス
ー

パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
で
販
売
さ
れ
て
い
る
他
、
全
国
各
地
の

飲
食
店
で
も
使
わ
れ
て
い
ま
す
。「
お
い
し
か
っ
た
、
と

わ
ざ
わ
ざ
電
話
を
く
れ
る
人
も
い
て
う
れ
し
い
」
と
語
る

黒
田
さ
ん
。
福
津
の
極
み
に
登
録
さ
れ
て
い
る「
美
味
塩
っ

胡
」「
美
香
燻
っ
胡
」「
お
い
し
い
ハ
ー
ブ
Ｓ
ｉ
ｏ
」
の
他

に
も
、
津
屋
崎
の
塩

田
に
ち
な
ん
だ
食
塩

や
、
ハ
ー
ブ
入
り
の

塩
こ
し
ょ
う「
香
り
っ

胡
」
と
い
う
商
品
も

新
た
に
作
り
ま
し
た
。

黒
田
さ
ん
は
「
こ
れ

か
ら
も
料
理
に
欠
か

せ
な
い
商
品
を
作
り

続
け
た
い
」
と
今
後

の
抱
負
を
話
し
て
く

れ
ま
し
た
。

問
い
合
わ
せ
　
塩
工

房
野
次
馬
　
宮
司
ヶ

丘
14-

６
☎
５
２
・
４

４
５
０

▲福津の極みに認定されている野次馬の商品

思
い

　き
ら
り

自
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▲市内の小中学校で行われている認知症サポーター養成講座。認知症の人にど
のような応対をすべきか、子どもたちが考える福祉の学習です

美味塩っ胡
美香燻っ胡
おいしいハーブＳｉｏ

美味塩っ胡
美香燻っ胡
おいしいハーブＳｉｏ
美味塩っ胡を瓶に詰める黒田三郎さん。「美
味塩っ胡」は独自のブレンドと製法にこだわっ
た塩こしょうです。それをいぶしたのが「美香
燻っ胡」。また「おいしいハーブＳｉｏ」は体
の中からべっぴん（きれい）にとの願いを込め
たハーブ入りの塩です。どれも肉料理をはじめ、
さまざまな料理に合う万能調味料です。
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び　　 こう　 いぶし　　　　  こ

び　　  み　　 しお　　　　　こ

し お

※撮影のためにマスクと手袋を外してもらいました

特集１ 互いに支え合って生きていこう
―認知症への理解と地域介護予防活動―

私たちの身近にいつも民生委員特集２
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こ
の
コ
ー
ナ
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で
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福
津
の極

み」
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と
、そ
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を
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匠
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ふっくるで野次馬の商品を

購入した先着10
0人

に

自家
製唐
辛子
を贈
呈
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