
今
月
は
「
蔵
の
鯛
茶
漬
け
」
を
作
っ
て
い
る
、
ギ
ャ
ラ

リ
ー
蔵
の
占
部
亜
紀
さ
ん
を
取
材
し
ま
し
た
。

屋
崎
千
軒
に
あ
る
ギ
ャ
ラ
リ
ー
蔵
は
夫
の
紀
行
さ

ん
が
「
生
ま
れ
育
っ
た
福
津
を
盛
り
上
げ
た
い
」

と
の
思
い
で
、
実
家
の
ギ
ャ
ラ
リ
ー
で
始
め
た
飲
食
店
。

店
を
運
営
し
て
い
る
亜
紀
さ
ん
は
「
時
に
は
天
然
真
鯛
を

求
め
て
夫
自
ら
漁
に
出
る
こ
と
も
あ
る
」
と
鯛
茶
漬
け
へ

の
こ
だ
わ
り
を
話
し
ま
す
。「
蔵
の
鯛
茶
漬
け
」
は
、
土
産

と
し
て
持
ち
帰
り
た
い
と
の
声
か
ら
生
ま
れ
た
商
品
。
現

在
、
東
京
都
の
有
楽
町
に
あ
る
県
の
ア
ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ

「
ザ
・
博
多
」
で
も
販
売
中
で
す
。
鯛
茶
漬
け
を
店
内
で
も

土
産
で
も
一
年
中
楽
し
め
る
ギ
ャ
ラ
リ
ー
蔵
。「
鯛
茶
漬
け

を
通
し
て
福
津
の
良
さ
を
知
っ
て
も
ら
え
た
ら
」
と
話
し

て
く
れ
ま
し
た
。
な
お
店
は
、
５
月
11
日
（
土
）
か
ら
始

ま
る
「
ふ
く
つ
の
鯛
茶
づ
け
フ
ェ
ア
」
に
も
参
加
し
ま
す
。

問
い
合
わ
せ

ギ
ャ
ラ
リ
ー
蔵

津
屋
崎
３‐

26‐

21
☎

５
２
・
０
４
０
７

思
い

き
ら
り

津
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▲お魚センターうみがめに魚介類を出荷している津屋崎漁港の漁師の皆さん

お魚センターうみがめ
新装開店

お魚センターうみがめ
新装開店

▲大峰山があしらわれたパッケージの
　蔵の鯛茶漬け

蔵の鯛茶漬け蔵の鯛茶漬け
鯛茶漬けの盛り付けをする占部亜紀さん。「蔵
の鯛茶漬け」は玄界灘の天然真鯛をぜいたくに
使った名物。鯛は鮮度を保つため、水揚げした
その日のうちに加工し、特製のたれに付け込ん
でいます。店で出している鯛茶漬けを家庭でも
楽しめる一品です。

　鯛茶漬けの盛り付けをする占部亜紀さん。「蔵
の鯛茶漬け」は玄界灘の天然真鯛をぜいたくに
使った名物。鯛は鮮度を保つため、水揚げした
その日のうちに加工し、特製のたれに付け込ん
でいます。店で出している鯛茶漬けを家庭でも
楽しめる一品です。
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こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
は「
福
津
の極

み」
に認
定されているブランド品

と
、そ
れ
を
つ
く
る
匠
を
紹
介します

たくみ

福津
逸品
匠がつくる

こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
は「
福
津
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定されているブランド品

と
、そ
れ
を
つ
く
る
匠
を
紹
介します

たくみ

ギャラリー蔵で

特製花盛鯛茶漬けを食事

200
円引
き(通
常税
込1
,20
0円
)
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10日
(金)
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き
り
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